MENUS DE GRUPOS

MENU 1

ENTRADAS:

« PLATO DE IBERICOS

¢ FRITURAS VARIADAS

e PATES DE CENTOLLO Y CABRACHO

PRINCIPAL:

¢« CORDERO A LA ESTACA CON
PATATA PANADERA Y ENSALADA

¢ POSTRE

e VINO JOVEN-AGUA.CAFE-LICORES

46.00€ por persona

MENU 4

MENU 2

ENTRADAS:
e ENSALADA DE JAMON Y GAMBAS AL AJILLO
e CROQUETAS DE JAMON
¢« HUEVOS ROTOS CON PATATA PANADERA Y
SECRETO IBERICO
PRINCIPAL A ELEGIR:
e« ENTRECOT VACA ASTURIANA A LA PARRILLA
(o]
LUBINA A LA ESPALDA CON PATATA PANADERA
e POSTRE
e VINO JOVEN-AGUA.CAFE-LICORES

47.00€ por persona

MENU 3

ENTRADAS:
e« GYOZAS VARIADAS EN SU SALSA
¢« ENSALADA DE QUESOS ASTURIANOS
¢« CHIPIRONES A LA PLANCHA CON SU CHURRY
PRINCIPAL A ELEGIR:
e CABRITIN AL HORNO
o

CACHOPO DE MERLUZA EN SALSA DE ORICIOS
¢ POSTRE
e VINO JOVEN-AGUA.CAFE-LICORES

41.00€ por persona

ENTRADAS:
¢« CECINA CON QUESO DE CABRA, TOMATE
CONFITADO Y VINAGRETA DE FRUTOS SECOS
« ZAMBURINAS PLANCHA
« TACOS DE SECRETO CON PINA
PRINCIPAL A ELEGIR:
e CARRILLERAS AL VINO TINTO
(@]
BACALAO AL QUESO LA PERAL
« POSTRE
« VINO JOVEN-AGUA.CAFE-LICORES

44.00€ por persona

MENU 5

ENTRADAS:

« PLATO DE IBERICOS

« PATES DE CENTOLLO Y CABRACHO
e« FRITURAS VARIADAS

PRINCIPAL:

¢ PLATO CRIOLLO
(costillas,criollo,patatas y ensalada)
¢ POSTRE

e VINO JOVEN-AGUA.CAFE-LICORES

33.00€ por persona

MENU 6

ENTRADAS:

o ENSALADA DE CECINA Y QUESO DE CABRA

¢« HUEVOS ROTOS CON GAMBAS AL AJILLO Y
PATATA PANADERA

PRINCIPAL:

o PARRILLADA DE CARNES

(criollo, costillas, morcilla, entrecot de vacuno

mayor, pollo, patatas, pimientos y ensalada)

e POSTRE

e« VINO JOVEN-AGUA.CAFE-LICORES

40.00€ por persona
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OPCIONES

ENTRADAS PESCADOS

SOPA DE MARISCO e LENGUADO RELLENO CON BROCHETA DE
SOPA DE PIXIN CHIPIRON

SALTEADO DE BUGRE CON HUEVOS FRITOS Y e« LUBINA AL HORNO

PATATA INGLESA « BOMBON DE MERLUZA CON SU PIL-PIL
CREMA DE NECORAS o FRITOS DE LUBINA EN ADOBO

SALPICON DE MARISCO « SALMON EN COSTRA DE FRUTOS SECOS
ARROZ CON BUGRE o PIXiN AMARISCADO

ARROZ MARINERO CON ALMEJAS « PARRILLADA DE PESCADOS Y MARISCO
FRIXUELOS RELLENOS DE MARISCO o PARRILLADA DE PESCADOS

CEBOLLAS RELLENAS DE CENTOLLO

CARNES

e SOLOMILLO DE TERNERA

¢ SOLOMILLO WELLINTONG DE TERNERA

e« PIERNA DE CORDERO RELLENA

e PITU DE CALEYA AMARISCADO

e LECHAZO AL HORNO CON PATATA PANADERA

e« CODILLO DE JAMON CON PURE DE CALABAZA

¢« CACHOPO DE TERNERA

¢« CACHOPO DE SOLOMILLO DE CERDO CON
CECINAY QUESO DE CABRA

¢ CARRILLERA AL VINO TINTO

TELEFONO DE RESERVAS
985137025
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